Recife, 28 de julho de 2016 quinta-feira
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BARATINHO Hamburguer de leitao com ovo ca1p1ra e chips
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FLAVIA DE GUSMAO

flgusmao@jc.com.br

restaurante La Cuisine
O existiu entre nés por 16

anos. Como toda ideia/
conceito, chegou o dia em que
se tornou obsoleta e precisou ce-
der espaco a algo novo. Eis que
surge para substitui-lo, o restau-
rante Tasquinha do Tio: no mes-
mo endereco, dos mesmos pro-
prietarios, mas com outra pega-
da e amhientagao.

Também é fato que uma ideia
nao morre sem deixar sementes.
No caso do extinto La Cuisine, is-
so se da por meio do legado li-
ght/saudavel que ele imprimiu
ao menu, sob a forma de seus fa-
mosos wraps, sanduiches, sala-
das, sucos detox e algumas so-
bremesas insubstituiveis, como
o bricelet, que foi rebatizado co-
mo Sobremesa das Freiras (R$
16), nome mais que justificado
por ser feita com os biscoitos do
Convento de Santa Teresa (finos
como hostia) ensanduichando
sorvete de creme e calda de cho-
colate. Um pecado, com perdao
do trocadilho batido.

No mais, é tudo novo. Embora
o0 nome escolhido remeta a cozi-
nha lusitana em seu estado
mais puro, a linha culinaria ado-
tada estd mais para um hibrido
entre os ja citados classicos La
Cuisine, alguns pratos com jeito
de comida caseira e, sim, pre-
ponderantemente, as iguarias
pelas quais nosso patricios
d’além mar merecem eterna gra-
tidao.

Também na ambientacio, o
ex-La Cuisine precisou de uma
reforma ampla para assumir a
personalidade da Tasquinha do
Tio. O maior desafio foi tentar
dar mais conexao ao espaco
que, uma vez sendo formado
por dois apartamentos interliga-
dos, mais pareciam dois restau-
rantes distintos. O projeto arqui-
tetonico assinado pelo escritorio
de Zezinho e Turibio Santos rea-
lizou a proeza e traduziu a ideia
de expressar 0 DNA portugués
sem, contudo, estereotipa-lo. Os
tons de cinza, preto e branco pre-
dominam e a identidade lusa fi-
ca sutilmente expressa nos deta-
lhes da decoracao.

A Tasquinha do Tio tem, de
pronto, trés excelentes chamari-
zes: um capitulo estendido de
petiscos, opcdes de meia dose
(prato individual) ou divisivel
por dois, e um preco visivelmen-
te mais camarada do que o prati-
cados por similares da mesma
categoria.

Para comecar os trabalhos,
além das entradas e petiscos -
entre as quais se destacam 0s
croquetes de pato (R$ 28, seis
unidades) e os camardes nadan-
do em azeite e alho (R$29) — exis-
tem as panelinhas que podem
ser alegremente compartilhadas
(polvo, camarao, bacalhau e
mignon ao roquefort, de R$ 26 a
R$ 30).
®© Tasqunnha do Tio - Av. Boa
Viagem, 560, Pina, fone:
3327-4073. Todos os dias para
almoco e jantar
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Jornal do Commercio Y

Boa Mesa

ma do restaurante que substituiu o La Cuisine é lusitana, mas o corpo € um mix amplo que acolhe com conforto

Tasqumha com ar tropical

y

MOLHADINHO Arroz de pato com legumes e batata-palha
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NAO PODE FALTAR Pastel de Belém feito com receita tradicional



