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Turibio Santo

| Por: Augusto Werner |
| | Fotos: Gustavo Soter |

conforto?

design e conforto.

decoragdo é sempre mais fdcil.

ZeT-Sim

obras e inclinagdes estéticas.
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WM - Vocés ja recusaram algum cliente?
e isso acontece quando achamos que a pessoa nos procurou mais por desejar
anossa assinatura em sua casa, escritério ou loja do que por ter afinidade ou gostar de nossas

ara esta edigdo especial de ani-

versario da Werner Magazine, eu

ndo poderia deixar de mostrar o

trabalho incrivel destes dois ar-
quitetos de profissionalismo fmpar e de
uma visdo intensa de criatividade e muito
bom gosto, além de seus olhares luxuo-
sos em tudo o que fazem. Turibio Santos,
formado em Arquitetura, em 1992, pela
Universidade Federal de Pernambuco
(UFPE), e Zezinho Santos, formado em
Administragio de Empresas, em 1989,
e em Arquitetura, em 1999, ambas pela
UFPE. O escritério destes dois arquitetos,
o Santos & Santos Escritério de Arqui-
tetura, conta com uma equipe de trinta
colaboradores, entre arquitetos, estagia-
rios e apoio. Seriedade, irreveréncia e
humor ao projetar; busca continua em
sempre apresentar algo novo ao cliente,
algo que acrescente e que nio seja ape-
nas mais um escritério articulado e que
ﬂmcione COmMoO uma empresa, procurandn
respeitar prazos e cumprir metas, sempre
sem comprometer a qualidade e prezan-
do pelo bom atendimento. O Santos &
Santos também é um dos poucos escri-
térios do Pafs com um site efetivamente
ativo, constantemente atualizado. Além
de realizar indmeros projetos de arquite-
tura e interiores, tanto residencial quan-
to comercial, a equipe se dedica também
a projetos de cenografia para eventos e
exposigdes, além de ter participado de
intimeras mostras do seguimento, como a
Casa Cor e a Casa Hotel. A equipe tem
o seu trabalho publicado em varias revis-
tas e livros, locais e nacionais, e conta em
seu portflio com mais de 90 projetos de
restaurantes, bares e boates no Brasil e no
exterior. COnﬁrH a entrevista com estes
dois profissionais feita com exclusividade
para a Werner Magazine.

Werner Magazine - Na hora de decorar uma casa, o mais importante é o design ou o

Zezinho e Turibio - Ambos. O conforto, é claro, é importante. Mas ndo ¢ tudo — se fosse, a
atividade ndo seria a de decorar, e sim a de apenas tornar confortdvel o espaco. Nao poderia
sequer ser chamada de decoragao. Decorar significa, afinal, levar em consideragao a beleza,
aestética. E, para isso, s6 com arte e design. Assim, o ideal é que se ache uma boa mistura de

WM - Em um projeto, o que é mais dificil executar?
Z e T - A parte construtiva, certamente. A obra é sempre mais complicada, com vdrias
pessoas envolvidas e diferentes especialidades de mao de obra trabalhando ao mesmo tempo. A

WM - Para quem vocés gostariam de
trabalhar?

Z e T - Para pessoas com a cabega aberta
para novas ideias, que desejem algo diferen-
te, que tenham horizontes amplos.

WM - J:
alguém famoso?

ZeT-Sim.

WM - Algum cliente ja pediu alguma
coisa surpreendente para voc
Z e T - As pessoas tém aspiragoes e desejos
bastante variados, e esses devem ser sempre
respeitados. O que é surpreendente para nés
pode ndo ser para o cliente. E é isso que im-
porta — estar aberto as aspiracoes do outro
e tornd-las nossas na hora de criar.

‘WM - Quando o cliente nio entende
nada sobre arquitetura e quer exat

ram algum trabalho para

iarem?

a-
mente o PI'O]L’TU ’\.1[‘ seu jetto e nao tem o
minimo bom gosto, o que vocés fazem?
Z e T - Mostramos, educadamente, que
ndo faz sentido dar continuidade ao projeto.
Na verdade, ndo existe bom ou mau gosto.
Existe 0 nosso gosto e o gosto de cada

uma das pessoas. Ninguém estd certo, e
ninguém estd errado. Sao simplesmente
coisas diferentes. Respeitamos o gosto de
cada um. Mas ndo podemos continuar o
trabalho quando ndo acreditamos ou ndo

concordamos com o que estamos fazendo,
para ndo comprometer os nossos principios
profissionais.

WM - Qual a opinido de vocés quando
entram em um lugar de mau gosto?

Z e T - De alivio que aquilo ndo é nosso, e
ndo termos que passar muito tempo ali. Ao
mesmo tempo, de respeito ao gosto do dono.
Se ele estd feliz com aquilo, que aproveite.
WM - Pode-se fazer uma obra que fique
bonita gastando razoavelmente pouco?
Ze T - E claro. Hd formas de fazer para
todos os bolsos. A coisa que ndo se pode
querer é ter uma joia pelo preco de uma
bijuteria. Mas se pode ter sim uma bijuteria
linda, tanto quanto uma joia linda. Cada
uma com o seu or¢amento.

WM - Qual o estilo Zezinho e Turibio
Santos?

Z e T - Livre. Sem amarras. Il

e Arquitetura

n | Recife | PE
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Universo

gastro

Kiko Selva imprime seu amor pela
gastronomia a frente do [T Bistro

| Por: Juliana Albuguerque |
| Fotos: MCA Estudio |
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e coadjuvante a estrela princi-
pal. Assim podemos definir a
carreira do jovem chef Kiko Sel-
va, nome 2 frente do IT Bistrd,
restaurante badaladissimo localizado na
Dona Santa/Santo Homem, de Juliana
Santos.

Formado em gastronomia pela Uni-
versidade Salgado de Oliveira (Universo),
Kiko fez vérias especializagbes — entre
elas, em cozinha internacional, cursada
no Instituto Mause Sebbes, na Argenti-
na. No curriculo de trabalhos, além de
subchefe do IT Bistrd, na época em que a
casa era comandada por Douglas van der
Ley, passou uma temporada como estagi-
drio na cozinha do Wiella Bistrd.

A parte do menu contemporineo
desenvolvido pelo chef para o IT Bistr6,
a carreira de Kiko Selva merece o devido
destaque. “Desde crianga, sempre me en-
cantei com as comidas e receitas criadas
por minha avé materna. Também gostava
de assistir aos programas de culindria na
TV, onde passava intimeras tardes ano-
tando diversos tipos de receitas, e sempre
as reproduzia depois”, relembra. Ao ficar
mais velho, herdou da avé alguns livros
manuscritos com receitas de familia, o
que agugou ainda mais o desejo de atuar
nesse vasto universo de sabores.

Apbs um breve momento de incer-
teza com relagfio ao seu futuro profissio-

nal, com formag#o, inclusive, pelo mundo
da Administragio de Empresas, resolveu
que era hora de deixar o amor pelo mun-
do das formas e aromas falar mais alto.
Foi quando assumiu, de fato, em 2009, o
desafio de liderar a cozinha do IT Bistrd.

No comando da casa, imprimiu sua
personalidade ao carddpio, que traz um
pouco de moderno e cléssico a0 mesmo
tempo, sendo uma referéncia de quali-
dade, buscando harmonizar o cléssico
com as novidades da alta gastronomia.
“Procuro ter uma identidade, para que
meu cliente se sinta acolhido com a mi-
nha comida”, revela o chef, que procura
sempre viajar para frequentar diversos
tipos de feiras livres, empérios gourmet,
restaurantes, bistr0s, pdtisserie, boulangerie
e cursos de gastronomia. “Por essa razéo,
sempre falo que ndo tiro férias, pois mes-
mo viajando procuro me aprofundar e
buscar inspiractes para o Restaurante IT
e meus clientes”, conta.

Entre os atrativos do card4pio do
espaco com 45 lugares e decoragdo con-
temporinea, toda em preto e branco,
projetada por Zezinho e Turibio Santos,
pratos desenvolvidos e executados sem-
pre com muita empolgagio, dedicagio e
amor pelo chef. Entre os carros-chefes da
casa, a Pescada amarela em crosta de qui-
nua organica, acompanhada de musseli-
ne de limdo siciliano; 0 Medalhzio de filet

panhado de risoto de aspargos frescos; e o
famoso Risoto de camarfio e améndoas
molho leve de champanhe.

ao

Além de nos brindar a cinco
com seu talento traduzido em sabores,
atualmente Kiko também tem realizado
eventos de pequeno porte, em residén-
cias, casas de praia e fazendas de clientes.
“Nesse novo segmento, tenho abordado
algo mais refinado, com produtos frescos
e de alta qualidade gastronomica, além
de apresentagbes com um requinte mais
agucado, sempre buscando a exceléncia
em todos os detalhes”, finaliza.

mignon ao molho de trufas negras, acom- ‘
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Rua Professor Eduardo Wanderley Filho, 187
Boa Viagem | [Fone: (81) 3031.6288
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