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Pescada almafitana
com capelini é um
dos destaques do
Entre Amigos Praia

ela primeira vez,
eles se arriscam
num terreno que
nunca experi-
mentaram. Dei-
xam de lado o bode, iguaria que
0s levou ao sucesso quase 20
anos atras, e investem nos fru-
tos do mar. A prépriamarca da
nova casa lembra umaiscade
peixe ou uma cauda de sereia.

O Mar

que servem até duas pessoas,
com um tiquete médio de R$
50 a R$ 60", conta Raimundo
Dantas, um dos sécios e fun-
dadores do Entre Amigos. O
restaurante estd em soft open
ha duas semanas, recebendo
turistas e o publico pernambu-
cano no imével ao lado da Ar-
cadia da Zona Sul, onde antes
ja funcionaram o Bar da Praia

No Entre Amigos Praia,naAve- e Avenida do Chopp.

nida Boa Viagem, o cardapio 0 novo enderego ganhou be-
procura juntar a sofisticagéo  lo projeto arquitetonico de Ze-
com um to- zinho e Turibio
que regional.  Casa apostana Santos, com
presente em mobiliario
petiscos, sa-  Versatilidade branco s A
ladas.risotos,  (Jos ambientes res de madei-
massas, car- ra que fazem
nes, aves, edo cardéplo referéncia as
num capitulo raflzes do

especial: "Coisas do mar’, que
inclui de uma cioba recheada
amoqueca, passando pela pes-
cada amarela e opgdes com
camardo, lagosta e salmao.
“Apenas duas receitas, com
carré de cordeiro, coincidem
entre o cardapio dos outros dois
Entre Amigos e esta nova ca-
sa.Mas queremos também for-
talecer o almogo executivo, de
segunda a sexta, com suges-
tées de pratos individuais ou

mangue. na parte interna, cli-
matizada, que recebe cercade
200 clientes. Do lado de fora,
com vista para 0 mar de BV,
um disputado espago no for-
mato de "L, com capacidade
para 100 pessoas.

Do cardépio, elaborado pelo
chef Gustavo Costa, ensinamos
areceita da Pescada almafita-
na com capelini. O peixe vem
em posta alta, com azeitonas
pretas, tomates cereja e acom-

DIARIOdePERNAMBUCO - Recife. sexta-feira, 21 de junho de 201

3

panhado de uma massa deli-
cada em sabor. “Nao chega a
ser alta gastronomia, mas os
pratos tém uma preocupacao
com o acabamento. Uma de
nossas preccupagdes foi mudar
as guarni¢des entre uma su-
gestao e outra’, afirma o chef
Gustavo Costa.

Destaque para o cardapio a
parte de coquetéis, com 28 op-
Goes, que vao de drinques tra-
dicionais, como as capiroscas,
a Sangria, bebida espanhola
que mescla o vinho com peda-
cos de frutas. (Tatiana Meira)

as delicias

A cerveja gelada e a carne
de bode foram os dois
chamarizes da fase inicial do
Entre Amigos - O Bode, em
1994, Os frequentadores se
reuniam numa banca de
revistas em Boa Viagem.

No ano 2000, veio o
restaurante, de fato.Em
2010, ele passou por ampla
reforma e ampliagao,
adquirindo o desenho que
tem hoje, e que reune cinco
iméveis num s6, onde $30
servidos pratos como
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caprino e carnes nobres,
além de peixe, camarac e
sushi. Em 2003, veio a
inauguragao da unidade da
Rua da Hora, no Espinheiro.

Raimundo Dantas, que é
sdcio do cunhado, Roberto,
no Entre Amigos, foi gargom
do Recanto do Picul, antes
de montar o préprio
negécio. Hoje, ele assumiuo
papel de "relagdes publicas”
do grupo, indo nas mesas e
conversando com os
clientes.

Parte climatizada é
puro requinte.
Acima, petisco de
camardo com queijo
e uma Sangria

SERVICO

Entre Amigos Praia
Enderego: Avenida Boa
Viagem, 760, Boa Viagem
Abre diariamente, a partir das
11h. Aceita todos os cartdes
Nao aceita chegue ou tiquete



