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Do sushi a coxinha,

-
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Bar oriental r”;'“w— ¥ " VANESSA LINS
tem ﬁlial na Zona . b{ J A Ampla varanda abeng¢oada por

' S uma antiga mangueira da as boas-
Norte : SR vindas ao Nakumbuka recém-inau-

gurado no Parnamirim. Sem nenhu-
ma inten¢ao de desdenhar da ma-

triz, funcionando no Pina desde maio
passado, o NKBK da Zona Norte veio
ainda melhor e aprimorou o concei-
to da marca. Mas como um dos s6-
cios mesmo revela, Alexandre
Faeirstein, o bar de fato traz impor-
tantes novidades, como a capacida-
de maior (180 lugares) e o ambien-
te totalmente planejado para atender
as necessidades de um grande esta-
belecimento que combina a infor-
malidade de um bar com os pratos
mais solicitados de um restaurante
japonés. Quem assina o projeto, que
prioriza pé-direito altissimo e painel
suspenso com madeira de demoli-
¢ao de Biu de Olinda, é a dupla Ze-
zinho Santos e Turibio Santos.

A filial ainda cumpre o periodo soft
open - fase de muitos ajustes tanto
na cozinha quanto no servico - mas
ja esta tinindo em gostosuras, mui-
tas inéditas. Mesmo assim, desde a
inauguragao, semana passada, o bar
anda lotado por um ptiblico tao di-
verso quanto o menu do local. Vocé

- se depara tanto com familias intei-
ras, quanto com turma de amigos
curtindo happy hour ou de baladei-
ros de plantao.

Sob a coordenacgao de Alexandre,
os chefs Sofia Mota e Carlos Faustino
comandam as cozinhas quente e
fria, respectivamente. No repertério
de forno e fogao, as novidades aten-
dem como empadinha de moqueca
e de bacalhau, coxinha de galinha,
charque com coalho, lingiiica de
porco alema, mexilhao no molho de
ervas, tempura no espeto, sandui-
ches de pernil e de mortadela a
moda do mercadao paulistano, e um
bom sanduba recheado de hambir-
guer de picanha, queijo suico, rnicu-
la, fritas e por¢oes de molho barbe-
cue e bacon. A lista de petiscos
segue longe com ostras naturais, tos-
tex de rosbife, shitake e parmesao
etc. Da praca dos sushimen, tema-
kis, combinados e sashimis tradicio-
nais e macaricados, estes tultimos
realmente muito bons. Na seara dos

i crus, o objetivo é seguir o padrao de
AT S e qualidade do restaurante kojima, do

i qual Alexandre € fundador. Ele con-
segue. Assim como consegue tam-
bém manter uma média de precos
competitivos com outros bares do
mesmo nivel.

Talvez a tnica falta em relacao a
unidade do Pina seja o rodizio de
petiscos, mas o servico nao foi des-
cartado e pode vir a ser implantado
na filial. Em breve, a casa também
vai abrir para o almoco dos fins de
semana com pratos fartos em sua
maioria de frutos do mar. A catego-
ria ja foi definida como Mata Fome
Pesada. Tera chapa de frutos do mar,
de cauda de lagosta, de costela de
porco, cioba recheada e uma sauda-
vel versao de fondue - lascas de filé
em base de ferro fundido, tempera-
das com sal grosso e guarnicao de
seis molhos e batata frita. E com a
nova aquisicao, a Zona Norte vai se
consolidando como um forte pélo
gastrondémico de primeiro nivel.

COMBINADO a moda

do Kojima, e temakis,

é sugestdo do balcao de
frios
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NOVA casa é ampla
e tem varandao:
informalidade quase caseira

SERVIGO

Nakumbuka - Rua Sebastido Alves, 45,
Parnamirim. Funcionamento: segunda a quin-
ta das 18h a 1h e sexta a domingo das 18h
ao ultimo cliente. Informagdes: 3441.4543.

SIMPLICIDADE: mais que sashimi,
é sashimi macaricado um dos crus
mais saborosos do NKBK




