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Cris Portela/Cortesia
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Descontracao de praia,
farra profissional

Encorpando o potencial
botequeiro-chique da capi-
tal pernambucana, um em-
preendimento recente tem
atraido curiosos. Ocupando
o endereco do antigo restau-
rante Faro, o Nakumbuka,
capitaneado pelos empresa-
rios Arnaldo Motta, Ale-
xandre Faeirstein e Amadeu
Dias, tem cara de bar de
praia, com area externa bem
agradavel, e tem peliscaria
diferenciada das casas simi-
lares no segmento. Alias, o
despojamento ¢é a tonica da
ambientacao do lugar. O pro-
jeto do Nakumbuka foi ela-
borado pelo arquiteto Ze-
zinho Santos, que utilizou
madeira de demolicao e ex-
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p6s um painel gigante do
cartunista Humberto.

O menu € assinado pelo
chef especializado em cozi-
nha oriental e socio, Ale-
xandre Faeirstein, que fez in-
tervencoes na petiscaria tra-
dicional - representada pelos
pastéis de feira nos sabores
bacalhau, carne, queijo, car-
tola, romeu e julieta, entre
outros. Bolou, também, re-
cheio de polvo para a indis-
pensavel coxinha. A famosa
empada de camarao ganhou
toque de shitake e nira e o
tostex € servido em rodelas,
recheado com rosbife, co-
gumelo e parmesao.

Alé mesmo as carnes bra-
seadas, itens quase obriga-

torios na maioria dos bares,
ganham leituras especiais.
Além dos cortes vermelhos,
boas opc¢oes podem ser o
salmao e o polvo inteiro
guarnecido de maionese de
alho e vinagrete de gengibre.

Mas se o negocio € beber,
cair na farra, va direto a carta
de bebidas. Caipifrutas e cer-
vejas sao as principais, com
destaque para os rotulos ate
entao inéditos na pracga
local, como a Baden Baden,
de Campos do Jordao, e a
carioca Devassa.

SERVICO
Nakumbuka

Enderego: rua Ondina, 156, Pina
Informacoes: 3328 3585



