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destaque gastronomia
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NAKUMBUKA

MISCIGENACAO Robata de camario, polvo e tildpia; coxinha de camariio com ci¢

-am cheese e nird; empada de polvo. Estas s:

boteco nipo-brasileiro

Recém-inaugurada, a casa adota como mensagem diversao
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AMBIENTE Projeto de Zezinho Santos e Turibio Santos é inteligente

Flavia de Gusmao
figusmao@ccombr

(4 aveira de burro”, Todo
C mundo conhece esta ex-
pressdo que designa um
local onde nenhum negécio parece
florescer. Crendice popular ou ndo,
¢ uma fama que muitos ndo ousam
enfrentar. O Nakumbuka, boteco
com atmosfera japa recém-inaugu-
rado no Pina, encara o desafio. Ocu-
pa desde a semana passada o im6-
vel que j abrigou vérios outros esta-
belecimentos, entre eles trés restau-
rantes: o Abajur, o Faroleiro e o Fa-
r0.

A mudanga no ambiente — fun-
damental em casos como esses —
foi radical. O projeto arquitetdnico
assinado por Zezinho Santos e Turi-
bio Santos ignorou’ saudavelmente
todas as outras referéncias. Apostou
no gosto local pelo boteco tradicio-
nal, mas interpretou 2 vontade, utili-
zando um linguagem modema,
clean, num didlogo pertinente do
vanguardismo como bom senso. A
idéia do “nada se perde tudo se
transforma” estd presente na mobi-
lia feita com madeira de demoligao
e lona de caminho reciclada. O to-
que autoral estd nos combogds de
desenho exclusivo.

A identidade visual do lugar foi
enfatizada por desenhos do cartunis-

. mufticulturalidade e fusao desses

ta Humberto. Eles estdo por toda
parte: em plotagem na parede, co-
mo sinalizador dos banheiros mas-
culino e feminino, no cardipio. A
mensagem € diversao, multicultura-
lidade e fusdo, bem-expressas na fi-

dols universos

buka. No entanto, nessa versdo de
barzinho de olhos puxados a pica-
nha ganha a companhia do sal-
mdo, de um polvo inteiro, que tem
o acompanhamento luxuoso de
uma maionese de alho e vinagrete

gura de dois lutadores de sumd em  de gengibre. Outro item a ser obri-
posicdo de disputa por um copo de  gatoriamente explorado s@o os fa-
chope. mosos pastéis de
Esse mes- feira — tem de
mo flerte com bacalhau, car-
a abertura de ne, queijo, carto-
fronteiras estd la, romeu e ju-
no carddpio lieta, entre ou-
assinado  por tros.
um dos socios, Num balcdo,
o chef Alexan- caipiroscas  $o
dre Faeirstein preparadas com
(0s outros sdo uma grande va-
Amaldo Mot riedade de fru-
ta, Pedro Be- tas. Os amantes
rinson e Ama- do trio lipulo,
deu Dias). malte e cevada,
Sdo clisi- § - 2 ordem dos fa-
Zﬁmd;mpb:rli MAESTRO Alexandre Faeirstein Lor;s&a]tgz
dos 2 moda além dos rétu-

oriental. As tradicionais coxinhas,
por exemplo, sdo recheadas com
polvo, j4 a empada de camaréio € in-
crementada com shiitake e nir4, o
mais que tradicional tostex aqui €
servido em rodelas e preparado com
rosbife, shiitake, e parmesdo

As infalfveis cames na brasa tam-
bém estdo presentes no Nakum-
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los tradicionais, a op¢do da Baden
Baden, cerveja produzida em Cam-
pos de Jorddo, e da carioca Devassa,
até aqui inéditas no roteiro etilico
de Pemambuco.

)} Rua Ondina, |56, Pina, fone;
3328-3585. Dianamente, das |8haté o
Uttimo cliente.




